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Ment del mercoledi

Flan di carote su fonduta di formaggio
Risotto con zucchine e basilico

Pasta fresca fatta in casa ai tre sughi
pomodoro, ragu di carne, verdurine dell’orto

Buffet di insalate
Tris di dolci della casa

€ 20,00 a persona, vino escluso
(coperto, acqua e caffe inclusi)

Extra a € 8,00 (a persona):
Secondo di carne con contorni
Strudel di verdure con contorni

Selezione di formaggi con marmellate
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(ORTESANMATTIA
Menu del giovedi

Prosciutto di tacchinella con salsa alla senape
Risotto con basilico e monte veronese

Pasta fresca fatta in casa ai tre sughi
pomodoro, ragu di carne, verdurine dell’orto

Buffet di insalate
Tris di dolci della casa

€ 20,00 a persona, vino escluso
(coperto, acqua e caffe inclusi)

Extra a € 8,00 (a persona):
Secondo di carne con contorni
Strudel di verdure con contorni

Selezione di formaggi con marmellate



(ORTESANMATTIA

Menu del venerdi

Flan di rapa rossa con fonduta di formaggio
Risotto con peperoni e timo

Pasta fresca fatta in casa ai tre sughi
pomodoro, ragu di carne, verdurine dell’orto

Buffet di insalate
Tris di dolci della casa

€ 20,00 a persona, vino escluso
(coperto, acqua e caffe inclusi)

Extra a € 8,00 (a persona):
Secondo di carne con contorni
Strudel di verdure con contorni

Selezione di formaggi con marmellate
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AGRITURISA

Menu del sabato

Tacchino in saor con cipolla rossa e uvetta
Risotto alle erbette aromatiche

Pasta fresca fatta in casa ai tre sughi
pomodoro, ragu di carne, verdurine dell’orto

Buffet di insalate
Tris di dolci della casa

€ 20,00 a persona, vino escluso
(coperto, acqua e caffe inclusi)

Extra a € 8,00 (a persona):
Secondo di carne con contorni

Strudel di verdure con contorni
Selezione di formaggi con marmellate



